PALHA ITALIANA

RENDIMENTO: 15 unidades

INGREDIENTES
2 latas de leite condensado
150g de chocolate meio amargo, picado
1 colher (sopa) de manteiga
150g de bolacha maisena, picada
Açúcar de confeiteiro ou leite em pó, para polvilhar

MODO DE FAZER
1- Em uma panela de fundo grosso coloque o leite condensado, o chocolate e manteiga.
2- Cozinhe, mexendo sempre, até soltar do fundo da panela
3- Fora do fogo, junte a bolacha e misture
4- Despeje sobre uma assadeira untada com manteiga ou forrada com filme plástico. 
5- Cubra e leve à geladeira por cerca de 1 hora, ou até firmar
6- Desenforme sobre uma superfície polvilhada com açúcar ou leite em pó, e corte em quadrados de 5 x 5cm. Se preferir corte em pedaços menores.
7- Com papel celofane embale uma a uma, e finalize com uma etiqueta ou durex


DICA
Se preferir, substitua o chocolate meio amargo por 4 colheres (sopa) de chocolate em pó
